O porto.

Os barcos.

A vista.

A exuberancia.

O sabor brasileiro.

Culinaria com alma de mulheres e de homens,
cozinheiros de variadas terras e estradas.

Um encontro de gostos e aromas.

Receitas que ndo se mexe,

mas perdoem nossos pecados,

temos molhos, temperos e toques secretos.
Inventivos pratos.

E as combinagcdes vao mais longe.
Gentileza e descontracao.
Requinte e naturalidade.

Simpatia e discricao.

Boteco e bistrd.

Lugar para gquem tem apetite pela vida.
Por mergulhos ensolarados nesse mar
de golfinhos e de navios naufragados,

sob um céu azul de livres passaros.

Lugar para mergulhos gastrondmicos
profundamente deliciosos.

Mergulh&o.
Se vocé sentir saudades,
mergulhe outra vez.



Petiscos - Appetizers

1. Linguica Embriagada .... 90,00
Linguica calabresa flambada

com cachaca e melaco de cana,
acompanhada da farofinha da casa
Drunk Sausage

Cachaca flambeed sausages, sugar

cane molasses and the house's seasoned

cassava flour

2. Coalho Bronzeado...............ccoevn, 95,00
Queijo coalho empanado, coberto com melago
de cana e raspas de Imao
Tanned Cheese
Deep fried coalho cheese, covered with sugarcane
molasses and lemon zest

3. Pastéis

Pastel de Carne de SOl 110,00
Pastel de carmne de sol e requeijao de corte com geléia de

pimenta biquinho

Fried salty pasty, filled with sun-dried meat, brazilian

cream cheese and pout pepper jam

Pastel Primavera ..., 90,00

Pastel de legumes com toque de gengibre

Fried salty pasty filled with vegetables and a touch of ginger

Pastel de Lagosta........oocoivviii, 190,00

Pastel de lagosta com reqgueijao de corte

Fried salty pasty filled with lobster and brazilian cream cheese

4, Come QUIETO ... 110,00
Crostini de polenta com ragu de costela de porco e crispy
de couve

Quiet Eater

Polenta crostini, pork rib ragout and kale crispy

@ 5. Come QUIEIO Vegan0 .....o.ovovieii, 110,00
Crostini de polenta com ragu de cogumelos Paris e
crispy de couve

Vegan Quiet Eater

Polenta crostini with Paris mushrooms ragout and kale crispy

O. LulaLouca ..o, 120,00
Anéis de lula empanados no coco, acompanhados de
molho aioli

Crazy Lula

Deep fried squid rings breaded with coconut served with
aioli sauce

7. Sashimida Casa.....oooo, 130,00

Sashimi de peixe do dia, acompanhado de cogumelos Paris
na manteiga, shoyo e wasabi

The House's Sashimi

Fish of the day sashimi with Paris mushrooms sautéed on
butter, soy sauce & wasabi

8. Bolinhos de BobO ..., 130,00
Bolinhos de bobd de camarao, acompanhados de salsa de
tomate levemente picante

Shrimp Bobo

Scone of shrimp bobd & slightly spicy tomatoes salsa

9. PeiXinhoS FIitoS ..o, 150,00
Iscas de peixe empanadas, acompanhadas de molho de
tamarindo e farofinha da casa

Fried Fish

Fish bites with tamarind sauce & the house's seasoned
cassava flour

10. Camne de Sol Tropical .o, 175,00
Came de sol de filé mignon, abacaxi grelhado e queijo gratinado
Tropical Jerked Beef

Sun dried filet mignon, grilled pineapple & gratinated cheese



T Merguin@0....oovv 190,00
lguarias do mar grelhadas ao vinho (polvo, camarao, lula e
isca de peixe), acompanhadas de pao da casa

Mergulhao

Sea delicacies grilled with wine sauce (octopus, shrimp,
squid and fish bites) accompanied by the homemade bread

12, OPecado daCame ......oooovviiiiiiii 190,00
Picanha grelhada, mandioca cozida na manteiga de garrafa e
cebola crocante

Sin of the Flesh

Grilled steak, manioc cooked on bottled butter & crispy onions

13. Camarao PICante ..o 270,00
Camarbes na crosta de tapioca e pimenta calabresa,
acompanhados de molho aioli

Spicy Shrimp

Deep fried shrimp covered with tapioca crumbs & pepper
with aioli sauce

Entradas - Starters

14, Tartar de ATUM o 130,00
Atum e manga em cubos, acompanhados de p&o da casa e
wasabi

Tuna Tartar

Tuna & mango cubes, the homemade bread & wasabi

15, Ceviche do Merguln80 ..., 130,00
Peixe em tiras finas marinado no maracuja e pimenta
calabresa, acompanhado de péo da casa

Mergulhao Ceviche

Thinly sliced fish marinated on passion fruit and pepperoni
pepper served with the homemade bread

16. Caviche do CalU . .vvovveeeeeeeeee, 120,00
Caju em tiras finas marinado no limao, acompanhado
de chips de batata doce

Cashew Ceviche
Thin cashew slices marinated on lime & sweet potato chips

17, LagOSIOSUraA ....vv e 220,00
Picadinho de lagosta salteada na manteiga de ervas com
chutney de manga sobre tempura de couve

Sweet Lobster

Lobster mince sautéed in herb butter with mango chutney
over kale tempura

18. Came de Onca da Casa .......ooooevviiiiiiiiiiiiie, 120,00
Steak tartar de came de sol de filé mignon, alcaparras,
pimenta biquinho, cebola roxa, ervas frescas e molho de
mostarda Dijon, acompanhado de pao da casa

The House's Jaguar Meat

Sun dried fillet mignon steak tartar, capers, pout pepper,
purple onions, fresh herbs with dijon mustard creamy
sauce & the homemade bread

19, Tentaculos INCIVEIS ..., 140,00
Tentaculos de polvo grelhados, acompanhados de
batatas rusticas

Incredible Tentacles

Grilled octopus tentacles & rustic golden potatoes

20. Palmitos VUICANICOS ..., 120,00
Cama de tomates e ricula, palmitos grelhados,
acompanhados de farofa de parmesao
Vulcanic Heart of Palm

Green salad, tomatoes, grilled heart of palm
with parmesan cheese flour

21. Salada Camarada ................ 160,00
Folhas da horta, camardes, gueijo coalho
e sorvete de liméo siciliano
Friendly Salad

Green salad, shrimp, curd cheese
with sicilian lemon ice cream



22, Salada
Brasileirinha................ 130,00

Folhas da horta, tiras de file
mignon, cubos de manga, castanhas

de caju e molho de caipirinha

Brazilian Salad

Green salad, filet mignon slices, mango

cubes, cashew nuts & caipirinha sauce

Massas, Risotos e Cogumelos
Pasta, Risottos and Mushrooms

23. Fettuccini Litoral ..., 195,00
Fettuccini com frutos do mar ao molho de tomate
Litoral Fettuccini
Seafood mix fettuccini with tomato sauce

24, Risoto UaU......oooocviii, 190,00
Risoto de camarao e alho-pord ao molho de maracuja
Wow Risotto

Shrimp & leek risotto with passion fruit sauce

2b. Risoto da Terra........coooviiiii, 170,00
Risoto de palmito, cogumelos Paris e castanhas de caju
Earth's Risotto

Paris mushrooms and heart of palm risotto with cashew nuts

C\/ 26. Risoto da Terra Vegano ..., 170,00
. Risoto de palmito, cogumelos Paris finalizado com
creme de castanha de caju

Vegan Earth's Risotto

Paris mushrooms and heart of palm risotto, finished with
cashew nuts cream

27.OBaidoe 0seuRISOO ..., 180,00
Risoto de feijao verde, com cubos de bacon, calabresa,
came de sol e gueio coalho, acompanhado de costelinha suina
The Baiao and Its Risotto

Green beans risotto, bacon cubes, pepperoni, pepper,
sundried meat, curd cheese & pork ribs

Carnes - Veat

28. Comidinha Caseira.............ccccccciiiieee, 170,00
Picadinho de filé mignon ao vinho, acompanhado de ovo
poché, banana a milanesa, arroz branco e farofinha da casa
Homemade Meal

Fillet mignon cubes sautéed on wine, poached egg, deep
fried breaded banana, white rice and the house's seasoned

manioc flour
@ 29. Comidinha Caseira Vegana ................ 170,00
Picadinho de cogumelos Paris ao molho de vinho,

acompanhado de banana a milanesa, arroz branco e
farofinha da casa

Vegan Homemade Meal

Chopped Paris mushrooms sautéed on wine, deep fried
breaded banana, white rice and the house's seasoned
manioc flour

30, Mignon TroPEIMO ...vvvivv 190,00
Medalhdes de filé mignon grelhados ao molho de rapadura,
acompanhados de feijdo tropeiro

Tropeiro Mignon

Grilled fillet mignon medallions with brown sugar sauce &
tropeiro beans



Peixes e Frutos do Mar - Fish and Seafood

31. Mogueca Merguln&0 ..o, 190,00
Camaroes e filé de peixe cozidos em sua propria mogueca,
acompanhados de arroz branco e farofinha da casa
Mergulhao Moqueca

Fish slices and shrimp boiled in tradicional brazilian
moqueca broth, rice & the house's seasoned manioc flour

@ 32. Mogueca Vegana ..........ccoooveiiiiiiiinn, 180,00
Legumes e palmitos cozidos, acompanhados de
arroz branco e farofinha da casa

Vegan Moqueca

Stewed vegetables and heart of palm, served with

white rice and the house's seasoned manioc flour

33. Peixe com Banana.................ocoocin, 170,00
File de peixe grelhado com vinagrete de banana,
acompanhado de arroz citrico de coco

Fish and Banana

Grilled fish, banana vinaigrette & citric coconut rice

34, Peixe na Castanna..........oocovviiiiiii 180,00
File de peixe grelhado na manteiga de garrafa, coberto

de castanha de caju, acompanhado de conlfit de tomate
pelado, batatas douradas e farofinha da casa

Fish in Nuts

Fish slices grilled with bottled butter, coated with grinded
cashew nuts, tomatoes confit, grilled golden potatoes and
the house's seasoned manioc flour

@ 35. Peixe na Castanha versao Vegana........ 160,00
Cogumelos Paris salteados, acompanhados de confit
de tomate pelado, batatas douradas e farofinha da casa
Vegan Fish in Nuts

Paris mushrooms sautéed in olive oil, tomato confit,
golden potatoes and the house's seasoned manioc flour

36. Peixe Crocante ..o, 195,00
Filé de peixe recheado com camar&o, palmito e queijo
coalho, envolto em crosta de cereais, acompanhado de
puré de abodbora e alho-pord refogado

Crispy Fish

Crispy fish steak stuffed with shrimp, heart of palm & curd
cheese, served with pumpkin puree & braised leeks

37. Peixe Arretado ..., 170,00
Filé de peixe grelhado, com crispy de couve e cuscuz
nordestino, acompanhado de molho picante de pitanga e
toque de canela

Naughty Fish

Grilled fish, crispy kale and brazilian couscous with spicy
pitanga and cinnamon sauce

38. Peixe Arretado verséo Vegana....... 160,00
Cogumelos Paris ou palmitos salteados,

com crispy de couve e cuscuz nordestino,
acompanhados de molho picante de pitanga e toque
de canela
Vegan Naughty Fish
Switch the fish for either saltéed Paris mushrooms
or saltéed heart of palm, with crispy kale and
brazilian couscous, with spicy pitanga and
cinnamon sauce

39. AtumSuave.........ooooee, 180,00
Atum selado, acompanhado de fettuccini
de abobrinha ao molho de tomates e
cogumelos Paris

Smooth Tuna

Sealed tuna with zucchini fettuccini,
tomato sauce & Paris mushrooms




40. Peixe Abusado....... 195,00
Cubos de filé de peixe

grelnados ao molho de camarao

com togque de curry e arroz de
castanha de caju

Daring Fish

Cubes of grilled fish on curry spiced

shrimp sauce & cashew nuts rice

41, Camarao com Moranga................ 250,00

Camardes ao molho de moranga com
requeijao de corte e parmesao, acompanhados

de arroz branco e crocante de batata doce
Shrimp in Pumpkin
Shrimps with squash, special cream cheese

& parmesan sauce, white rice & crunchy sweet
potato

42, Arroz dO AMAAO v 230,00
Tentaculos de polvo grelhados, acompanhados de arroz
com aroma de dendé e leite de coco, queijo coalho,
castanhas de caju, tomates e banana grelnada
Octopus Rice
Grilled octopus tentacles, dendé & coconut milk infused
rice, curd cheese, cashew nuts, tomatoes & grilled bananas

43. Lagosta ADeNCoada .....oooooviviiii 450,00
Cauda de lagosta grelhada na manteiga de garrafa com
risoto de cogumelos Paris

Blessed Lobster

Lobster's tail griled in bottled butter with Paris mushrooms risotto

Sobremesas - Desserts

44, Cocada Boa ... 55,00
Cocada da casa com sorvete de café

Cocada Boa

Brazilian coconut desert, made with condensed milk, with
coffee ice cream

A5, NaS NUVENS ... 45,00
Cheesecake tradicional com compota de banana, doce de
leite cremoso e calda de caja

In the Clouds

Cheesecake with banana jam, creamy dulce de leche &
caja syrup

46. Tartelete Chocante........ooovvviii ) 50,00

Nougatine de castanha de caju, ganache de chocolate,
caramelo salgado e sorvete de cupuacu

Shocking Tartlet

Cashew nuts nougatine, chocolate ganache, salty
caramel & cupuacgu ice cream

A7, MIStUrA FING Lo 55,00
Semifreddo de doce de leite e geléia de morango com

farofa de castanha de caju

Fine Blend

Dulce de leche flavored semifreddo, strawberry jam

and roughly grinded cashew nuts

48, Pudim do Moleque ... 45,00
Pudim de leite condensado com calda de amendoim
caramelizado

House Pudim

Condensed milk pudim with caramelized peanuts syrup

49, Sorvetes da Casa ... 50,00
Consulte disponibilidade de sabores

lce Cream

Please ask for available flavors

@ 50. Frutas da Estag8o ......ccooooovvviviiii, 45,00
Consulte disponibilidade

Seasonal Fruits
Please ask for availability

Informe-se sobre nossos Menus Degustacao




Bebidas
Severages




Agua Mineral........... 12,00
Water

Agua Mineral com Gés........ 12,00
Sparkling Water
Agua de Coco. ..o, 25,00

Coconut Water

Refrigerantes..............oooovvenn, 15,00
Sodas
Chéa da Casa Gelado
(com ou sem lIMao) ..........ooeeeeeiiiiinnn, 25,00
Homemade Ice Tea (pure or with lime)
SuCoS NatUraiS ..o, 25,00
Natural Juices
SUCO DEIOX ..vvvveeccee ) 30,00

Detox Juice

Cafés - Coffee

Café 3 Coracdes Especial Cerrado Mineiro
Special Coffee 3 Coracdes Cerrado Mineiro

Café de Coador. ..o 20,00
Strained coffee
Cafe comDocede leite ..o, 25,00

Coffee with dulce de leche

Energéticos Red BUll...........cccooi, 30,00
Red Bull Energy Drink

Energy Drink, Sugarfree, Tropical e Melancia

Energy Drink, Sugarfree, Tropical and Watermelon

Destilados - Liguor

CaMIPAIT e 25,00
MIATINTL 25,00
Rum Bacardi ... 30,00
RUM ZaCAPRA ...\ 75,00
Saqué Nacional......ooooo 30,00
GINBOmMDAaY ... 40,00
GINTANQUETAY ..\, 50,00
GiN HeNANCK'S ... v, 65,00
Tequila Prata.........oooooooi 40,00
Tequila OUIO ... 50,00
Vodka NaGIonal ..., 30,00
Vodka Importada ........ooove 50,00
Vodka Importada Premium ..., /70,00
COINITEAU ..., 40,00
AMAIUIA . 40,00
Licor de Jabuticaba ..., 40,00
A T 50,00
Whiskys

Johnnie Walker Red Label..................oooo, 45,00
Johnnie Walker Black Label.................... 50,00
Johnnie Walker Gold Labeél............ooooovviiiiiiiiinnn, 60,00
Chivas Regal ..., 556,00
BUCNANAN'S ..o 70,00
JACK DANIEl'S w.vvvv 45,00

Jack Daniel's Honey........oocooovviic, 45,00



Cachacas

Gotade Minas - MG, 30,00
Seculo XVl Safra 2002 - MG, 50,00
Boa Vista Safra 1994 - MG ..., 90,00
Boa Vista Safra 1985 - MG ..., 120,00
Drinks

Caipirinha (Cachacga)..........coovvviiiiiiie, 50,00
Caipirinha (cachaga especial) ..o, 65,00
Caipiroska (VOAKa). ......oovviiie e, 50,00
Caipiroska (vodka importada)..............oooeeeiviinnn, 65,00
CalpiSAqUE (SAAUE) .....vvvvvvvi, 50,00
CaipirissiMma (TUM). v, 50,00
MOJEO e 60,00
Frozen Margarita...........cooociiii 65,00
AREIOl SPIMZ. e 65,00
Tropical GIN 70,00

Gin Bombay, rodela de laranja e Red Bull Tropical
Bombay Gin, a slice of orange and Tropical Red Bull

MEIANCIA ... 70,00
Gin Bombay, horteld, rodela de liméao e Red Bull Melancia
Bombay Gin, mint, a slice of lime and Watermelon Red Bull

Meia - Sete (B7Kcal)....oooviiivi, 70,00
Gin Bombay, rodela de Iméo e Red Bull Sugarfree
Bombay Gin, a slice of lime and Sugarfree Red Bull

Vodka Nacional & Red Bull ..o 60,00
Escolha seu sabor
Choose your flavour

Vodka Importada & Red Bull............ooooooiin, 380,00
Escolha seu sabor
Choose your flavour

POrdo SOl 70,00
Gin, cha de hibisco, xarope de lméo siciliano e Sprite
Gin, hibiscus tea, sicilian lime syrup & Sprite

GiN TONICA. .. ovvvi 60,00
Gin Bombay, agua tonica e iméao
Bombay Gin, tonic water & lime

Hendrick’s TONICa ......ooviiiie, 80,00
Gin Hendrick's, agua tonica e pepino

Hendrick's Gin, tonic water & cucumber

*GIN TaNQUENAY ..., 70,00

KyrReal ..o, 70,00
Espumante Brut, licor de jabuticaba e zest de
lim&o

Sparkling wine, jabuticaba liquor & lemon zest

Assanhado........cooii, 75,00
Vodka importada, caldas de morango e
amora e manjericao

Imported vodka, strawberry syrup,
blackberry syrup & basil



Sangria Desatada
(Vinho tinto ou branco).... 150,00
Sangria (red or white wine with fruits)

OraBolhas ...........cccoeeiinin, 70,00
Espumante, im&o siciliano, xarope de
imé&o siciliano e baunilha
Sparkling wine, sicilian lemon, sicilian
lemon syrup & vanilla

Danado de Bom.............ooo, 75,00
Gin Hendrick's, xarope de macé verde e
maracuja
Hendrick’s Gin, green apple syrup & passion fruit
*GINTaNQUETAY ..., 70,00
Moscow Mule ..., 75,00

Vodka importada, im&o e espuma de gengibre
Imported vodka, lime & ginger foam

Pina Descolada...........coooooiiiiiin, 70,00
Rum, abacaxi, manga e leite de coco
Rum, pineapple, mango and coconut milk

Lava a AIma ... 65,00
Rum, lim&o, gengibre, agua com gas e agucar
Rum, lime, ginger, sparkling water & sugar

Lava a Aima (Sem alCool) .......coooiiiiiiiiiiiiiiin, 40,00
Lim&o, gengibre, agua com gas e agucar
Lime, ginger, sparkling water & suggar

Café Gelado (sem alcool) .vvvvvvviiiiiiiin, 45,00
Café Gelado com doce de leite
lced coffee with dulce de leche

ATIDA .o 70,00
Tequila Ouro, suco de laranja, xarope de maca verde e Sprite
Gold Tequila, orange juice, green apple syrup & Sprite

Caju e Cathnaga. ........oovviiiiii i, 70,00
Cachaga, reducéo de caju e licor de jabuticaba
Cachaca, cashew syrup & jabuticaba liquor

BrisadoMar ..., 70,00
Gin Bombay, suco de pepino, imao e agua com gas
Bombay Gin, cucumber juice, lime & sparkling water

Whisky Johnnie Walker Red Label, Cointreau, doce de leite,
café e um togue de canela

Johnnie Walker Red Label Whisky, Cointreau, dulce de
leche, coffee & cinnamon

Cervejas - Beers

x
EST. /\ 1873

Heineken

Cerveja Amstel Lata.......oooci, 16,00
Cerveja Heineken Long NeCK........oooiviiiiiiiiinn, 22,00
Cerveja Sol Premium Long NecK v, 22,00
Cerveja Eisenbahn Long Neck ..........oooovvin, 25,00
Cerveja Lagunitas IPA Long NeCK ..., 30,00
Cerveja Blue Moon Long NecCK........cooviinn, 30,00
Cerveja Heineken Long Neck 0.0 ..., 22,00

Cerveja Heineken 600 Ml 35,00



Cervejas Artesanais - Craft Beer

Hopped Fog N. E. Session IPA..........ooooovn, 50,00
Seu corpo leve realca o sabor e 0 aroma proporcionados

pelo triplo Dry Hop do Ipulo Citra, criando uma experiéncia
refrescante e diferenciada. 45 IBU). Seu teor alcodlico € de 4,1%.

Grass Falls IPA. ..o 50,00
Cerveja marcante e bem lupulada proporcionando agradavel
amargor. Aroma frutado. Leveza e sabor Unicos. 45 IBU). Seu teor
alcodlico € de 6,0%.

1 "-".l_!-
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Golden Ale KING ..o 60,00
Uma American Golden Ale de cor dourada com agradavel
dulcor de malte e sutil aroma de IUpulo que remete a frutas
amarelas. Com meédio-baixo amargor, € uma Ale refrescante
e leve que combina com qualquer ocasiao. (22 1BU).

Seu teor alcodlico é de 4,9%.

Session Rye IPADrache..........ooooii, 60,00
Cerveja complexa no aroma com notas herbais de frutas
tropicais, lichia, melao, maracuja, laranja. O centeio presente
na receita traz uma delicada picancia, tornando a cerveja
ainda mais interessante, equilibrada e com excelente
drinkability. (30 IBU). Seu teor alcodlico € de 4,5%.

SCHORNSTEIN

A CERVEJA COM ALMA

Schornstein IPA 65,00
Cerveja forte e escura, estilo India Pale Ale. Coloracao
ambar, brilhante e com creme denso. Tem aroma floral,
citrico e frutado. E refrescante com caracteristico amargor
do estilo. (45 IBU). Seu teor alcodlico € de 6,5%.




Espumantes - Sparkling
Brasil - Brazil

CHANDON Reserve Brut..... 300,00
CHANDON Reserve Rosé...... 300,00

ltalia - Italy
FOSS MARAI Surffine Brut............ 300,00
FOSS MARAI Ro6Os Brut.........o....... 300,00
78 SPUMANTI Brut.......ooooco 250,00
78 SPUMANTI Brut Rosé................. 250,00

Franca - France

MOET & CHANDON Brut Imperial............. 700,00
MOET & CHANDON Ice Imperial ................ 650,00
VEUVE CLICQUQOT Ponsardin Brut............... 650,00

Vinhos Branco - \White Wine
Brasil - Brazll

VINHEDOS DO MONTE AGUDO Chardonnay...... 360,00
A carambola, 0 mel e a compota de pera dominam as notas
aroméaticas gue permitem a complementacao  harmoniosa de
toques sutis de bauniha. Gustativamente € marcado pela acidez
viva de nuance citrica que reveste um corpo medio e elegante
baseado no bom atague do alcool e no longo retrogosto de ima.

Argentina - Argentina

TERCOS TOrroNteS ... 220,00
100% Torrontés. Corpo leve, delicada untuosidade, longa
duracéo na boca. Seu 6timo nivel de acidez ressalta o
frescor natural. Notas suaves de rosas, com togues de
frutas citricas, como grapefruit e frutas brancas, como
péssego, maca, melao e abacaxi.

FABRE MONTMAYOU Chardonnay Reserva...... 250,00
Vinho com uma boa estrutura, untuoso e acidez vibrante.
Rico, elegante, exibe notas de peras e frutas cftricas, como
lima e um togue de abacaxi.

Chile - Chile

QUEREU Sauvignon BlanC............ccooovein, 140,00
Notas frutadas predominando o sabor citrico e toques
herbaceos, tipicos da variedade.

QUEREU Chardonnay..........cooeoeiiiiiiiiiiiienniiiii, 140,00
Vinho de corpo médio, bom volume de boca e agradavel
acidez. Aromas intensos, com predominancia de frutas
tropicais, como maracuja, combinadas com notas citricas.
Boa persisténcia.

FALERNIA

Sauvignon Blanc Reserva ..., 170,00
100% Sauvignon Blanc. De corpo médio e com boa acidez,
notas intensas de frutas citricas, sobressaindo maracuja,
grapefrutt, lima e limao. Final refrescante.

FALERNIA
Sauvignon Blanc Reserva - 375ml..................... 115,00

Portugal - Portugal

QUINTA DE LINHARES Vinho Verde.................. 270,00
Possui corpo leve com uma boa acidez. Rigueza de notas e
final bastante refrescante.



HERDADE PACO DO CONDE Branco.............. 240,00
Possui corpo méedio, boa acidez, notas de frutas brancas
maduras como pera e péssego. O final é delicado e fresco.

Franca - France

DOMAINE COLLET Chablis ......coovviiiiiiiiiin, 650,00
100% Chardonnay, cujas uvas provem de vinhas com
idade média de 50 anos. Elegante, de corpo médio, com
boa acidez, notas de frutas brancas frescas e agradavel
mineralidade.

CHEREAU CARRE Chateau La Griffe Bernard

Chéreau Muscadet Sevre et Maine Lie.............. 270,00
Feito 100% com a uva Melon de Bourgogne. O vinho sofre
maturacao sur lie com realizacé&o de batonnage. Vinho de
Corpo leve e carater frutado. Notas de frutas citricas, liméao,
maca verde e grapefruit,

ltalia - ltaly

PAOLOLEQO Pinot Grigio Tarantino IGT .............. 270,00
100% Pinot Grigio. Seu corpo médio esta em perfeito
equilibrio com a acidez. Exibe rigueza em notas, dentre as
quais destacam-se banana, macéa verde, tomilho e alecrim.

MUSITA Catarratto Sicilia DOC .....oovoovevirin, 270,00
100% Catarrato. De corpo leve, carater marcante com notas
intensas de especiarias e frutas citricas. Final longo e bem
definido.

Nova Zelandia - New Zealand

HUNTER'S Sauvignon Blanc ..............coooeen, 450,00
100% Sauvignon Blanc. Corpo médio. Revela uma
combinacao de notas herbaceas, com maracuja e outras
frutas tropicais maduras. Um classico de Marlborough, € fresco
no paladar, muito persistente, com acidez bem equilibrada.

Espanha - Spain

VINOS SANZ CI&SICO ..., 220,00
70% Verdejo com 30% de Viura. Vinho de corpo leve,
aromatico e vivaz, com equilibrio perfeito entre acidez e
alcool. Longo no paladar. Saboroso.

Vinhos Rosé - Rose Wine
Brasil - Brazil

VINHEDOS DO MONTE AGUDO Sublime......... 210,00
Vinho rosg, elaborado a base de Merlot. Intensos aromas
frutados de framboesa, butia e morango maduro,
misturados a um leve fundo de rosas brancas. A acidez
viva e a leveza dos taninos revelam em boca, sabores e
aromas citricos que findam salientando um retrogosto
agradavel de lima.

Chile - Chile

QUEREU ROSE ..o, 140,00
Aroma de frutas vermelhas e notas maduras de
péssegos brancos. De volume médio, frutado e
com acidez alta.

FALERNIAROSE..........ooevvi 170,00
Elaborado com corte de Viognier e Syrah,
possui bela cor rose, corpo leve

e delicadas notas de florais e frutas

pretas como amora e ameixa. Final
refrescante e mineral.



Franca - France

DOMAINE SAINT-HILAIRE
Provence ROSE ..., 320,00
60% Grenache e 40% Syrah. Corpo
leve. Um perfeito exemplar de Rosé da
Provence; elegantemente fresco, com
notas frutadas de frutas vermelhas frescas,
com leve toque de especiarias doces.

Vinhos Tinto - Red Wine
Brasil - Brazll

VINHEDOS DO MONTE AGUDO

Cabernet Sauvignon Merlot....................... 285,00
Apresenta um conjunto olfativo que salienta notas florais
de jasmim e de violeta mescladas a um agradavel aroma

de café tostado e chocolate branco. Sua forga gustativa se
paseia na presenca de taninos marcantes e macios, que se
combinam de forma harmoniosa com a presenga do alcool
e com um retrogosto longo e floral.
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Argentina - Argentina

TERCOS Bonarda ..o, 240,00
100% Bonarda. Vinho de corpo médio, taninos suaves

e longa persisténcia, mantendo a suavidade da varietal.
Entre as suas notas destaca-se o caréater frutado, com
predominancia de frutas vermelhas como cerejas.

FABRE MONTMAYOU Reserva Malbec ............ 270,00
60% desse varietal estagiou 12 meses em carvalho francés.
Rico e convidativo, com aromas de frutas vermelhas escuras,
menta e um carater de madeira bem integrada. No paladar, €
complexo, elegante, corpo méedio e com taninos maduros.

Chile - Chile

QUEREU Cabernet Sauvignon ..o, 140,00
Exibe notas de frutas vermelhas, como cerejas e morangos,
envoltas por tabaco. Na boca, apresenta taninos doces,
corpo meédio e boa persisténcia.

QUEREU Carménere ..., 140,00
Bela combinacéo de notas de frutas vermelhas com
especiarias. Vinho leve, taninos macios e simultaneamente
com boa concentracao, elegante e com final longo.

FALERNIA Syranh Reserva................c.coooviin, 170,00
Assemblage de 70% Grenache com 30% de Syrah. 50%
do vinho estagiou durante 5 meses em barricas novas de
carvalho francés e americano e o restante em tanques

de aco inox. Apresenta corpo medio, com notas de frutas
vermelhas, pimenta negra, defumado e especiarias.

FALERNIA Cabernet Sauvignon Reserva............ 170,00
Vinho de corpo médio, com presenca moderada de
madeira e taninos firmes. Sobressaem as notas de frutas
vermelhas, especiarias, chocolate, menta e baunilha.

FALERNIA Carménere Reserva.................oooe... 170,00
Apresenta corpo medio, taninos macios e madeira
elegantemente integrada ao vinho. Notas de frutas
vermelhas, agradavel mentol, chocolate e tostado.



Franca - France

DOMAINE JAUME Cétes-du-Rhdne Rouge,

SUTdO RNONE ..o, 330,00
Corte de Grenache 70%, Syrah 20% e Mourvedre 10%.
Exibe notas de frutas vermelhas maduras, de especiarias e
alcacuz. A boca apresenta-se equilibrado, com bom frescor,
final com taninos bem macios.

CHATEAU LABATUT Cuvée Prestige AC Bordeaux
SURETIBUS . 350,00
Corte de Cabemet Franc com Merlot e Cabernet Sauvignon.
Apresenta corpo medio, taninos aveludados, bom atagque
de boca e bela complexidade. O final € macio e frutado.

ltalia - ltaly

PAOLOLEQO Primitivo Salento IGT ..., 290,00
Flaborado 100% Primitivo. Corpo médio, taninos macios e
oa acidez. Notas de cereja e peguenas frutas vermelhas
frescas. Seu final é firme, porém aveludado.

MUSITA Nero DAVola Siclia IGP ..., 360,00
Feito 100% com a uva Nero DAvola. Corpo médio. Aromas
de cergjas e ameixas, € um vinho bem equilibrado com
frutas vermelhas e madeira bem integradas ao paladar.

Portugal - Portugal

SOMONTES Colheita Da0 ........ooooeviiiiin, 266,00
Elaborado com Touriga Nacional, Tinta Roriz, Alfrocheiro

e Jaen, em proporcdes de cerca de 25% de cada casta.
Vinho de corpo médio, muito elegante e final aveludado.
Exibe notas de frutas vermelhas envoltas por agradavel
herbaceo.

Nova Zelandia - New Zealand

HUNTER'S PINOt NOIr ..o 670,00
Esse 100% Pinot Noir € considerado um classico
neozelandés. De corpo médio, com taninos macios e

em perfeito equilibrio com a sua acidez. Exibe riqueza

de notas dentre as quais se destacam: ameixa madura,
frutas vermelhas e notas sutis de sous-bois envoltas por
especiarias doces provenientes do carvalho.
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